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Vendimia y Seleccion Despalilado y Prensado Desfangado
conservacion estrujado estatico
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o 30 mg/L SO, libre
17 -19°C 21dias 3- 5°C Filtros 0.8 pm 30 mg/L SO, libre

Fermentacion Clarificacion y Filtracion Embotellado
alcoholica eslabilizacion

Ac. ascorbico 100 mg/L

Lisozima 100 mg/L
Levadura 20 g/hL
Nutrientes 10 g/hL




